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Tim diinyada ozellikle gelismis iilkelerde patatesin taze olarak tiiketimi azalmis fast
food, atigirmalik ve hazir gida Uriinii olarak tiketimi artmustir. Patates isleme
endiistrisinde iglemeye uygun olmayan patates, kabuk, posa ve atik su gibi yan iiriinler
elde edilir. Bu yan iiriinlerin etil alkol, tek hiicre proteini, mikrobiyal enzim, laktik asit,
organik giibre ve biyoetanol iiretiminde degerlendirilmesi sdz konusudur. Patatesin
nisasta {liretimi amaciyla islenmesinden elde edilen posa nisasta igerigi ile hayvan
beslemede enerji kaynagi olarak degerlendirilebilir. Son yillarda ise patates kabugunun
icermis oldugu biyoaktif bilesikler (klorojenik, kafeik, gallik, protokatesik asitler) ile
antioksidan ve antimikrobiyal etkileri {izerinde yogun olarak durulmustur. Patates isleme
endiistrisi yan lirlinlerinin katma degeri yiiksek tirtinlere donistiiriilmesi ekonomik agidan
onem tagimaktadir. Bu derlemede patates isleme endiistrisi yan {iriinleri ve bunlarin
hayvan beslemede degerlendirilmesi tizerine bilgi verilecektir.
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All around the world, particularly in developed countries, fresh potato consumption
decreased while the consumption as fast food, snack and convenience food was increased.
Potato processing industry has by-products such as cull potato, peel, pulp, and waste
water. These by-products can be utilized for production of ethyl alcohol, single cell
protein, microbial enzymes, lactic acid, organic fertilizer and bioethanol. The pulp
obtained from the processing of potato for starch production can be considered as an
energy source with starch content in animal nutrition. Recently, potato peel with the
contents of bioactive compounds (chlorogenic, caffeic, gallic, protocatechuic acids) and
their antioxidant and antimicrobial effects have been intensely focused on. Conversion of
by-products of potato processing industry into value-added products is economically
important. It was reviewed here by-products of potato processing industry and their
evaluation in animal nutrition.

Giris

Endiistriyel ve tarimsal uygulamalar sonucunda her y1l
biiyiik miktarlarda yan tiriinler ortaya ¢ikmaktadir. Birgok
durumda bu yan {riinlerin potansiyel 6zelliklerinden
yararlanilamamakla birlikte ¢ogu zaman isletmeler
tarafindan bu yan iiriinler ¢cevreye birakilmakta ve ciddi
cevre sorunu ile karst karsiya kalinmaktadir. Agro-
endiistriyel yan iiriinlerden patates igleme endiistrisi yan
irlinlerinin etil alkol, tek hiicre proteini, mikrobiyal
enzim, laktik asit ve organik gilibre {iretiminde
kullanimlar1 miimkiindiir (Hofvendahl ve Hahn-Hagerdal,

2000). Giliniimiizde siirdiiriilebilir ve yenilenebilir enerji
kaynaklar1  arayis1  ile  biyoetanol  {iretiminde
degerlendirilmeleri iizerinde de yogun olarak durulmustur
(Vazirzadeh ve Robati, 2013). Hayvan beslemede nigasta
iretimi yan iriinii olan posanin alternatif enerji kaynagi
olarak degerlendirilmesi yaninda son yillarda sentetik
antioksidanlara sinirlama ve biiylitme faktorii olarak
antibiyotiklere yasaklama getirilmesi ile s6z konusu
urilinlerin alternatif antioksidan ve antimikrobiyal ajanlar
olarak kullanimlar1 glindeme gelmistir. Tiiketicilerin
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dogal {irtinler yoniindeki tercihleri de bu yondeki
¢aligmalar1 hizlandirmistir (Chang, 2011). Bu makalede,
patates igleme endiistrisi yan driinlerinin hayvan
beslemede alternatif yem maddesi veya yem katki
maddesi olarak degerlendirilmeleri {izerinde durulacaktir.

Patates Uretimi ve Patatesin islenmesinden Elde
Edilen Yan Uriinler

Karbonhidrat, lif ve vitamin igerigiyle besin degeri ve
sindirimi yiiksek olan patates insan beslenmesinde musir,
bugday ve piringten sonra énemli bir yere sahiptir. Birim
alandan fazla verim alinmasi ve farkli iklim kosullarinda
yetisebilmesi nedeniyle bir¢cok bolgede iiretimi yaygindir.
Milyonlarca insanin aglik ve yetersiz beslenme sorununun
¢oziimiinde Birlesmis Milletler Tarim ve Gida Orgiitii
(FAO) tarafindan bir farkindalik yaratilmis ve nitekim
2008 yili “Diinya Patates Yili” ilan edilmistir. “Gizli
hazine” slogani ile uygulamaya sokulan ‘Diinya Patates
Y’ etkinlikleri ¢ercevesinde, Ozellikle az gelismis
tilkelerde patates tariminin yayginlagtirilmasi amaciyla
birgok proje yiiriitiilmistiir (Anonim, 2015a).

Diinya ¢apinda yetistirilen en 6nemli bitkilerden biri
olan patatesin (Solanum tuberosum L.) anavatani ABD
olup Diinya’da toplam patates iiretimi yillik 368 milyon
tondur. Diinya’da en 6nemli patates iireticisi iilkeler Cin,
Hindistan, Rusya, Ukrayna ve ABD"dir. Nitekim bu bes
iilkenin toplam tiretimdeki pay1 %50"yi asmaktadir (FAO,
2013). Tiirkiye’de 2015 yil1 patates {iretimi ise 4,8 milyon
ton olarak bildirilmistir (TUIK, 2015). Diinyada iiretilen
patatesin yaklagik olarak yarisi taze olarak tiiketilmekte,
geri kalan yarisi ise islenmis gida iriinii, hayvan yemi,
endistriyel nisasta ile biyoetanol iiretimi ve tohumluk
olarak kullanilmaktadir. Islenmis gida olarak patates,
agirlikli olarak dondurulmusg {irlinlere (parmak patates,
elma dilim patates, patates kroket) ve cipse islenmektedir.
Tiirkiye’de ise patatesin %73,93 taze olarak tiiketilirken
%6,80’1 tohumluk, %2,88’1 ihracat, %4,30’u hayvan
yemi, %4,87°si parmak patates Uretimi, %2,70’i cips,
yaklasik %0,55’1 ise diger gida ve sanayi iriinleri
iretiminde kullanilmakla birlikte, %3,94’likk kism1 kayip
olarak bildirilmistir (Cizelge 1; TUIK, 2009; 2013).

Ulkemizde yaygin olarak misir ve bugday nisastast
iretimi s6z konusu olmakla birlikte son yillarda patates
nisastasi {iretimi amaciyla yatirimlar yapilmaktadir. Bu
amacla da patates ekim alanlarinda artis hedeflenmistir
(Anonim, 2015b). Tirkiye’de artig gosteren bir diger
iiretim ise cips iretimi olup ilgili veriler incelendiginde,
2004 yilinda yaklasik 233 milyon dolarlik biyiikliige
sahip olan Tirkiye cips pazari, 2012 yilinda 1,1 milyar
dolarlik ciro ve 90 bin tonluk satis hacmine ulasildigi ve
%300’ un iizerinde bir biiyiime gerceklestirildigi, 2013°te
ise bu pazarin 1,3 milyar dolarlik ciro ve 105 bin tonluk
satis hacmine ulastigi goriilmektedir (Anonim, 2015c).
Artan iiretimle birlikte 2004 yilinda kisi basia 400 g olan
cips tiiketimi 2012 itibariyle yaklasik 1 kg’a yiikselmistir.
Cips retimdeki ve tiiketimindeki artis yaninda
Tiirkiye’de 200 bin ton dondurulmus parmak patates
iiretim kapasitesine sahip yedi adet tesisle dondurulmus
patates tiretiminde de artis olmustur (Anonim, 2015c).

Patatesin islenmesinden elde edilen yan iiriinler
islemeye uygun olmayan patates, kabuk, posa ve atik su
gibi yan friinlerdir. Bunlardan patates posasi nisasta

sanayinde ¢ig patatesten nisasta {iretimi sirasinda agiga
¢ikan bir yan lriin olup nisasta, seliiloz, hemiseliiloz,
pektin, protein ve tuz igerir (Mayer ve Hillebrandt, 1997).

Patatesin taze tiiketimi ve cesitli iiriinlere (patates
cipsi, dondurulmus parmak patates, yemeklik patates)
islenmesi sirasinda yaklasik ¢ig driiniin - %20-50’si
oraninda patates kabugu agiga c¢ikmaktadir. Bu yan
tirtinlerin besin madde kompozisyonu uygulanan siirece
baglh olarak degisiklik gostermekle birlikte patates
kabugu ve patates posasinin kimyasal kompozisyonu
Cizelge 2’ de verilmistir.

Cizelge | Tiirkiye’de patatesin degerlendirilmesi

Tiiketim sekli Miktar (ton) %
Taze tiiketim 3.414.000 73,93
Tohumluk 313.800™ 6,80
[hracat 132.825™ 2,88
Hayvan yemi 200.000" 4,33
Parmak patates 225.000 4,87
Cips 125.000 2,70
Patates unu 10.000" 0,22
Patates posasit 10.000" 0,22
Alkol 5000 0,11
Kayplar 182.000" 3,94
Toplam 4.617.625 100,00

"TUIK (2009), " TUIK (2013)

Cizelge 2 Patates kabugu ve patates posasinin kimyasal
kompozisyonu (% KM).

Kimyasal yap1 Patates Kabugu  Patates Posasi
Kuru madde 11,0 17,0
Organik madde 92,0 97,4
Protein 17,0 4,9
Yag 4,0 0,6
Kiil 8,0 2,6
Nisasta 22,1 20,6
ADF 30,7 34,2
NDF 27,4 35,3
ME (MJ/kg KM) 11,00 17,1

“Anonim (2016), ~ Okine ve ark. (2005)
Alternatif Yem Kaynag1 Olarak Degerlendirilmesi

Patatesin islenmesinden elde edilen yan iriinlerin
alternatif yem kaynagi olarak degerlendirilmesi agisindan
ruminant ve kanatli hayvanlarla yapilan ¢alismalarda bu
yan {rlinlerin  alternatif enerji kaynagi olarak
kullanilabilecegi ortaya konulmustur. Nitekim muisir-soya
temeline dayali domuz yemlerine anaerob bakteriler
kullanilarak kat: kiiltiir fermantasyon uygulamasi ile elde
edilen %5 fermente patates posasi ilavesinin karkas
ozellikleri tlizerine herhangi bir olumsuz etkisi olmadan
canlt agirlik artis1 ve yemden yararlanmay: iyilestirdigi,
performanstaki iyilesmenin besin madde sindiriminin
iyilesmesine bagli oldugu ve sonug¢ olarak fermente
patates posasi ile beslemenin hem ekonomik hem de
diskidaki amonyak miktarini diisiirmesi ile c¢evresel
soruna katki saglayabilecegi bildirilmistir (Li ve ark.,
2011).

Tahillarin 6zellikle misirin yiiksek maliyeti kanath
hayvanlarin beslenmesinde alternatif enerji kaynaklarin
arastirilmasini gerekli kilmistir. Bu amagla yapilan bir
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caligmada %0, 15, 30 ve 45 diizeylerinde kurutulmus yer
elmasi ve tatli patates kabugu karigiminin musira alternatif
olarak etlik pili¢ baglangi¢ ve bitis karma yemlerine ilave
edilmis ve %45’e kadar kullaniminin biiyiimeyi olumsuz
yonde etkilemedigi ortaya konmustur (Diarra ve ark.,
2012). Sigir beslemede rasyon kuru maddesinin %0-%60,
%15-%45, %30-%30, %45-%15 ve %60-%0 diizeyinde
patates isleme yan iriinii-arpanin olusturdugu bir
caligmada, %15-%45 diizeyinde patates isleme yan iiriinii-
arpa ilaveli grubun sindirilebilir enerji degerinin diger
gruplara gore daha yiikksek oldugu ve %15 oraninda
patates igleme yan iriinliniin sigir yemlerinde enerji
kaynagi olarak arpaya alternatif olarak kullanilabilecegi
bildirilmistir (Stanhope ve ark., 1980). Koyunlarla yapilan
bir caligmada konsantre yeme %25 ve %50 diizeylerinde
ilave edilen kurutulmus patates kabugunun ruminal pH ve
toplam ugucu yag asitleri oranini artirdigi, amonyak
azotunu diisiirdiigii saptanmistir (Tawila ve ark., 2008).
Patates nisastas1 diisiik sindirilebilir enerji kaynagidir,
nitekim yapilan bir ¢alismada patates nisastasinin
(%5/saat), arpa (%29/saat) ve bugday nisastasina
(%32/saat) gore rumende parcalanabilirliginin daha yavas
oldugu bildirilmistir (Wang ve ark., 2009). Yiiksek nisasta
icerigine (%20-22) sahip olan patates isleme endiistrisi
yan triinleri tahil nigastalar1 gibi hizli enerji kaynagina
doniisme potansiyeline sahip olmasa da rasyonun enerji
diizeyindeki  giinliik  dalgalanmalart ve rumende
yikilabilirligi yiiksek olan nisasta kaynaklarinin (arpa,
bugday gibi) kullanilmasinda ortaya c¢ikabilecek
metabolik hastaliklar1 6nleme de alternatif enerji kaynagi
olarak kullanilabilir. Jurjanz ve ark. (1998) ayrica patates
kabugunun nisasta igeriginin bugday ya da arpanin
icerdigi  nisastaya oranla rumende daha az
pargalanabildigini, siit inekleri rasyonlarinda bugday ya
da arpanin yerine kullanilabilecegini bildirmiglerdir.
Nitekim siit ineklerinde bugday ve patates kabugu
kaynakli farkli konsantrasyonlarda (diisik = <5 kg/giin,
orta=6 kg/giin, yiiksek = >7,5 kg/giin) nisasta igeriklerinin
sit verimi ve kompozisyonu iizerine etkilerini
inceledikleri ¢alismalarinda patates kabugu kaynakl
disiik ve orta nisasta diizeyi siit yagim etkilemezken,
yiiksek diizeyde nisasta igerigi ile beslenen ineklerin
stitlerinin yag igeriginin (3,3 g/kg) daha yiiksek oldugunu
ortaya koymuslardir.

Patates posasinin taze olarak ruminant hayvanlarin
beslenmesinde uzun siire kullanimi yiiksek su igerigi
(ortalama 830g/kg KM) nedeniyle miimkiin degildir.
Dolayistyla kurutularak veya silaji yapilarak uzun siire
kullanimmi  saglamak mimkiindiir. Ayni zamanda
saklama yonteminin ekonomikligi diger agro-endiistriyel
yan iiriinlerinde oldugu gibi patates posasinin da silolama
ile saklanmasi ve silaj olarak hayvanlara yedirilmesini
glindeme getirmektedir. Yapilan bir ¢aligmada nisasta
endiistrisi yan Uriinii patates posasi (tek veya bakteriyel
inokulantlarla) silajimin  fermentasyon agisindan 1iyi
kalitede ve ortalama toplam sindirilebilir besin madde
(TDN) degerinin 720g/kg KM ve sindirilebilir enerji
degerinin 3200 kcal/kg KM oldugu belirlenmis ve hayvan
beslemede alternatif enerji kaynagi olarak
degerlendirilebilecegi bildirilmistir (Okine ve ark., 2005).
Pen ve ark. (2005) kontrol yemi (KM bazinda %82,5
konsantre yem ve %17,5 saman) ve patates yan triinleri
temeline dayal1 silaj (KM bazinda %74,5 patates isleme

endiistrisi yan triinleri temeline dayal silaj, %16 saman
ve %9,5 soya siitii iretiminden arta kalan posa) ile
besledikleri bogalarin performans ve karkas 6zellikleri ile
etin yag asitleri kompozisyonu iizerine etkilerini
aragtirmislardir. Caligmada patates yan {irlinleri temeline
dayal1 silaj ile beslenen hayvanlarin giinliik canli agirlik
artis1, kuru madde tiiketimi, yemden yararlanma ve karkas
ozelliklerinin kontrol yemi ile beslenen hayvanlarinki ile
benzerlik gosterdigi ancak ette ¢oklu doymamis yag
asitleri 6zellikle linoleik asid igeriginin kontrol yemi ile
beslenenlerinkine gore daha yiliksek oldugu saptanmistr.
Pen ve ark. (2006)’nin besi sigirlariyla yaptiklari sindirim
calismasinda ise sigir rasyonlarina kuru maddede %0, 19
ve 27 diizeyinde ilave edilen patates isleme endiistrisi yan
iriinleri temeline dayali silajin (%29 patates kabuklari,
%29 islemeye uygun olmayan patatesler, %17,4 patates
gluten yemi, %4,3 patates posasi, %8,7 musir kogani,
%2,9 pancar posast ve %8,7 islemeye uygun olmayan
fasulye) her iki silaj diizeyinin de kuru madde, organik
madde, NDF ve ADF tiketimini arttirdigini, %27
diizeyinin ilavesinin ise dnemli diizeyde metan iiretimini
artirmazken ADF sindirilebilirligini ve azot birikimini
iyilestirdigini bildirmislerdir. Besi sigir1 rasyonlarina
kuru madde bazinda %0, 15, 30 ve 45 diizeyinde ilave
edilen patates posast silajinin artan diizeylerinin
performans kriterleri (canli agirlik, canli agirlik artisi,
yem tiiketimi ve yemden yararlanma), karkas ozellikleri
(karkas agirligi, karkas randimani, goz kasi alani, ve
kaburga genigligi), goz kast ve deri alti yag renk
degerlerini (L (parlaklik), a (kirmizi-yesil), b(sari-mavi))

etkilemedigi  ancak  karkas  Ozelliklerinden  etin
mermerlesme  oranini  olumsuz yonde etkiledigi
bildirilmigtir  (Sugimoto ve ark., 2009). Hayvan

beslemede yesil patates ve filizlenmis patateste bulunan
ve 6nemli bir kismi (%60-96) kabukta biriken solanin’in
hayvanlarda zehirlenmelere neden oldugu ve bu nedenle
kullanim  diizeyine  dikkat  edilmesi  gerektigi
vurgulanmigtir (Nelson, 2009).

Giliniimiizde Tiirkiye ve AB fiilkelerinde rendering
iriinlerin kullaniminda gelinen son durum alternatif
protein kaynaklari arayisint daha da 6nemli kilmaktadir.
Bu amagcla alternatif protein kaynagi olarak tek hiicre
proteinlerinin iretiminde artigin olabilecegi
bildirilmektedir (Adedayo ve ark., 2011). Dolayisiyla
bircok agro-endiistriyel yan iriinlerin (seliiloz, tahil ve
sebze nisastasi, seker iceren yan iriinler gibi) tek hiicre
proteini liretiminde degerlendirilmesi yine giindemdedir.
Ozellikle patatesin islenmesi sirasinda agiga cikan atik
suyun ve diger yan iiriinlerin bu amacla degerlendirilmesi
miimkiindiir. Nitekim Liu ve ark. (2014) tarafindan
nisasta {iretimi sirasinda agiga ¢ikan yan iiriinler tek hiicre
proteini iiretiminde degerlendirilerek hayvan beslemede
kullanilmak tizere alternatif protein kaynagi iiretilmis ve

boylece biiyiik 0l¢ekli endiistriyel doniisiimler igin
potansiyel bir uygulamaya dikkat ¢ekilmistir.
Antioksidan ve Antimikrobiyal Olarak
Degerlendirilmesi

Patateste bulunan polifenolik bilesiklerin yaklasik %
50’si kabuk kisminda bulunmaktadir. Yapilan in-vitro
caligmalarda kabugun vitamin C, E ve fenolik bilesik
icerdigi dolayisiyla da alternatif dogal antioksidan ve
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antimikrobiyal kaynagi olarak degerlendirilebilecegi
bildirilmistir (Onyencho and Hettiarachchy, 1993;
Nandita and Rajini, 2004; Al-Weshahy and Rao, 2009;
Sarhan ve ark, 2010). Patates kabugunun fenolik bilesik
iceriginin ve antioksidan aktivitesinin ortaya kondugu bir
calismada (Rodriguez de Sotillo ve ark.,, 1994) su
ekstraksiyonu ile elde edilmis ve dondurularak
kurutulmus patates kabugu ekstraktinin %50,3 Klorojenik,
%41,7 kafeik, %7,8 gallik ve %0,21 protokatesik asit gibi
fenolik bilesikleri igerdigi; ekstraktin aygigegi yagi
oksidasyonunu onlemede BHA (butillenmis
hidroksianisol) kadar etkili oldugu bildirilmistir.

Patates kabugunun fenolik bilesik igerigi ve
antioksidan aktivitesi patatesin cesidine gore farklilik
gosterir. Nitekim Al-Weshahy and Rao (2009) Kanada’da
yetigtirilen 6 patates cesidinden elde ettikleri patates
kabugu orneklerinin antioksidan aktivitelerini ve fenolik
bilesik igeriklerini belirlemek amaciyla yiiriittiikleri
caligmalarinda kirmizi kabuklu patatesten elde edilen
ekstraktin  diger patates g¢esitlerinden elde edilen
ekstraktlara gore daha yiiksek antioksidan aktiviteye sahip
oldugunu bildirmislerdir. Farkli endiistriyel yan iiriinlerin
(patates kabugu, seker pancart posasi, susam kiispesi)
farkl1 solventler (metanol, etanol, aseton, hekzan,
petrolum eter ve dietileter) kullanilarak elde edilen
ekstraktlarimin antioksidan ozelliklerinin aragtirildigt bir
caligmada, metanol ve etanol kullanilarak elde edilen
ekstraktlarin  sentetik  antioksidanlar BHA, BHT
(butillenmis hidroksitoluen) ve TBHQ (tersiyer biitil
hidrokinon) ile karsilastirilabilir diizeyde antioksidan
aktiviteye sahip oldugu; patates kabugu ekstraktinin da
seker pancart posasi ve susam kiispesi ekstraktlarindan
daha gii¢lii antioksidan aktiviteye sahip oldugu ortaya
konmustur (Mohdaly ve ark., 2010). Farkli solvent (su,
etanol, hekzan, metanol ve aseton) ve farkli ekstraksiyon
yontemleri (solvent ve ultrason destekli ekstraksiyon) ile
elde edilen patates kabugu metanol ekstraktinin en yiiksek
fenolik bilesik icerdigi (522,1-593,3 pg/g kuru 6rnek),
ultrason destekli ekstraksiyon ile de ekstraksiyon
stiresinin kisaldigi ve toplam fenolik bilesik oraninin
arttigl bildirilmistir. Ayni ¢alismada doymamis yag asit
icerigi yliksek olan soya yagma 800 ve 1600 ppm
diizeyinde ilave edilen patates kabugu ekstraktinin BHA
ve BHT ile benzer antioksidan aktiviteye sahip oldugu ve
boylece patates kabugu ekstraktinin alternatif dogal

antioksidan kaynag1 olarak kullanilabilecegi ortaya
konulmustur (Samarin ve ark., 2012).
Antioksidanlarin  aktiviteleri depolama kosullari

(sicaklik, 151k, oksijen varligi, siire), agir metaller gibi
prooksidanlarin varligi, kullanilan antioksidanin kimyasal
yapisi ve kullanim siiresi gibi etkenlerce onemli diizeyde
etkilenir (BASF, 1992). Dondurularak kurutulan patates
kabugundaki polifenolik bilesiklerin stabilitesinin -20°C,
+4°C ve +25°C’de sicaklikta depolamaya (8 hafta) bagh
olarak degisiminin incelendigi bir c¢alismada (Al-
Weshahy ve ark., 2013) depolamanin 2. haftasindan
itibaren ilerleyen siireye bagli olarak toplam polifenolik
bilesiklerin oraninin 6nemli diizeyde atig gosterdigi ancak
25°C’ de ise bu artisin en diisik diizeyde oldugu
saptanmugtir. Ayni ¢alismada toplam polifenolik bilesik
orani ile antioksidan aktivite arasinda pozitif korelasyon
oldugu, tiim sicakliklarda depolama stresine bagli olarak
antioksidan aktivitenin arttig1 bildirilmistir.

Patates kabugunun antioksidan aktivitesine ydnelik
¢ok sayida in-vitro ¢aligma bulunmakla birlikte literatiirde
sadece ratlarla yapilan in-vivo ¢alismaya (Singh ve ark.,
2008) rastlamilmistir. Bu c¢aligmada karbontetrakloriir
(CCl,) uygulamas ile olusturulan oksidatif strese baglh
akut karaciger hasarinin 7 giin boyunca 100mg/kg CA
diizeyinde oral yolla verilen patates kabugu ekstrakt1 ile
onlendigi ortaya konmustur.

Patates kabugunda bulunan fenolik bilesiklerin
bitkinin patojenlere karsi savunma mekanizmasinda
o6nemli rol oynadigi bilinmektedir (Friedman, 1997).
Patates kabugu ekstraktinin antioksidan aktivitesi kadar
antimikrobiyal aktivitesi de yapilan ¢aligmalarla ortaya
konmustur. Nitekim patates kabugu ekstraktinin E. coli, S.
typhimurium, S. aureus, B. cereus, S. cerevisiae, ve A.
niger (Rodriguez De Sotillo ve ark., 1998) ve
Pseudornonas aeruginosa (Deviprasad and Pushpa, 2007)
iizerinde 6nemli diizeyde antimikrobiyal aktiviteye sahip
oldugu bildirilmistir. Patates kabugunun antimikrobiyal
aktivitesi lizerine yapilan in-vitro ¢aligmalara ragmen in-
vivo ¢aligmaya rastlanilmamustir.

Sonuc ve Oneriler

Patatesin gida ve endiistri ham maddesi olmasi
iretimini 6nemli kilmaktadir. Artan talebe bagli olarak
patatesin farkli iiriinlere islenmesi ile patates iiretiminde
ve bunun sonucunda da elde edilen yan iiriinlerde artig
olmustur. Oniimiizdeki yillarda da patates nisastasi
tretimindeki artisga bagli olarak elde edilecek yan
tirtinlerde artis beklenmektedir. Son yillarda birgok tilkede
tarima dayali sanayi yan iriinlerinin katma degeri yiiksek
triinlere  doniistiriilmesi  biiyilkk Onem tasimaktadir.
Ozellikle fenolik bilesiklerce zengin agro-endiistriyel yan
tirtinlerinden katma degeri yiiksek ekstrakt veya biyoaktif
bilesiklerin elde edilmesine yonelik girisimler dikkat
cekmektedir. Ulkemizde de bu alanda iiniversite ve
aragtirma enstitiileri ile sektor isbirligi dogrultusunda
yapilan arastirmalarin ve girisimlerin sayisinda artig
olmugtur. Sonug olarak elde edilecek katma degeri bu
yiiksek triinlerin hayvan besleme dahil farkli alanlarda
kullanilmas1 gida sektorii ve ekonomi agisindan Snem
tagimaktadir.
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